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Для приготовления теста понадобится:
0, 5 литра теплой воды

1 пачка сухих дрожжей Саф момент

1 яйцо

0,5 стакана растительного масла

0,5 стакана сахара

Приготовление:  влить в емкость воду, высыпать туда дрожжи, подождать, пока они осядут на дно.Затем вбить одно яйцо, масло, сахар и немного соли. Все перемешать и добавить 0,5 килограмма муки. Месить тесто, пока оно станет отставать от рук. Через 20 минут тесто готово к выпечке. Хранить тесто можно в морозилке.
