Драники с мясом
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Возьмите 0,5 кг картофеля, очистите его и потереть на мелкой терке, добавьте 2 яйца, соль, специи, несколько зубчиков чеснока и 0.5 стакана муки. Полечится смесь по консистенции напоминающая мягкое масло.
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Теперь готовим фарш. Берем 300 грамм свинины и пропускаем его через мясорубку, туда же добавляем соль и перец по вкусу.

Теперь делаем драники. Накладываем в левую ладонь картофельную массу, делаем углубление, в которое кладем немного фарша и формируем котлетку, так, чтобы мясо оказалось в середине, и кладем  на разогретую сковороду. Обжариваем котлетки с двух сторон  и складываем в кастрюльку, добавляем туда немного воды(0,5 стакана) и ставим на 20 мин на очень, очень маленький огонь. После этого драники очень мягкие,сочные и вкусные.       
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   Приятного аппетита!!!                                                       
